KILKA SEOW O OSTRZENIU NOZY

Przychodzi taki moment w zyciu kazdego uzytkownika noza, kiedy jego ulubione narzedzie si¢
stepi 1 nie bedzie juz z taka tatwos$cig ptyne¢to przez kartke papieru, warzywa czy pieczywo. W
tym wypadku wlasnie przychodzi nam ostrzatka, ktora we wprawnych rgkach doprowadzi
klinge po raz kolejny do fabrycznej (lub nawet jeszcze lepszej) ostrosci.

Truizmem jest powiedzenie, Ze najlepszy noz to ndz ostry, jednak kiedy zakonczy¢ ostrzenie i
zadowoli¢ si¢ uzyskanym rezultatem? Dla jednych zadowalajaca ostro$¢ to taka, ktora pozwala
przecia¢ kartke papieru, dla innych néz musi obowigzkowo goli¢ wlosy z przedramienia, a tak
naprawde wszystko zalezy od rozmiardw noza i jego przeznaczenia.

Wigksze noze ogdlnego uzytku np. na biwak, ktore w swoim spektrum zastosowania maja
zard6wno rabanie drewna, jak i cigcie twardych materiatdéw, nie muszg by¢ ostrzone na wzor
chirurgicznego skalpela — pamigtajmy, ze im n6z jest ostrzejszy, tym tatwiej o zawinigcie czy
wyszczerbienie krawedzi tnacej, ponadto tzw. mikrozabki pozostate po procesie ostrzenia na
kamieniach lub ceramice o wyzszej ziarnistosci zapewniajg agresywniejsze cigcie (cho¢ mniej
sprawdzg si¢ przy precyzyjnych pracach).

Za$ przy mniejszych nozach do noszenia na co dzien, ktore na swej drodze spotykaja przede
wszystkim koperty i1 produkty spozywcze, jak znalazt bedzie naostrzona na lustro krawedz
tngca, by¢ moze nie tak wytrzymata, jak opisana wcze$niej, ale doskonale dajaca sobie rade
przy tych nie ekstremalnych zadaniach. Podczas, gdy mikrozabki dziataja jak miniaturowa
pitka — rozrywajac, n6z naostrzony na gladszej powierzchni ostrzalki tnie znacznie subtelniej.

Dylematem moze by¢ tez kat nachylenia do siebie krawedzi tnacej. Generalnie uwaza sie, ze
40 stopniowe nachylenie zapewnia stosowny kompromis pomigdzy wytrzymato$cia ostrza, a
jego zdolnoscia do cigcia. 30 stopniowy kat stosuje si¢ w nozach do cigcia w sensie stricto,
takie ostrze jest jednak bardziej wrazliwe na napr¢zenia poprzeczne i jest po prostu mniej
wytrzymate. Dla kontrastu 60 stopniowe nachylenie do siebie krawedzi tnagcych zapewnia sporg
wytrzymato$¢ ostrza kosztem wtasciwosci tnacych, a wigc co$ za cos. ..



